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声明

本内容有Antpedia系统自动生成，仅作参考，我们不保证内容的正确性和有效性，证实或者了解
最新信息，请联系山东省农业科学院中心实验室。

联系方式

山东省农业科学院中心实验室

地址：济南市东郊桑园路28号

邮编：250100

电话：（0531）综合办--83179433;业办--83179267 农产品--83179683

传真：0531-88960397

主任：任凤山

副主任：柳琪、吕潇、李桂风

网址：http://www.saas.ac.cn/intro/jigou/lab.htm

http://www.saas.ac.cn/intro/jigou/lab.htm
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实验室简介

　　东省农业科学院中心实验室成立于1980年，是中国实验室认可委员会认可实验室。现有职工
48人，高级职称18人，其中研究员3人，中级职称13人，硕士及在读硕士、博士8人。实验室下设
综合办公室、会计室、业务办公室、第一检测室、第二检测室、第三检测室、第四检测室、农副
产品加工研究室、计算机农业应用研究室、仪器室等科室。

　　我室拥有3600m2
实验楼一座。设有农产品品质分析、感官评价、微生物检验、有毒有害物质分析等专用实验室。
配备有气相-质谱联用仪、自动气相色谱分析仪、原子吸收分光光度计、高效液相色谱仪、-
-
质联用仪等一批具有国际领先水平的分析仪器。是专职从事农产品、绿色食品、有机食品、无公害
农产品、饲料、肥料、农药等农业产出品和农业投入品的农产品质量检测中心。现已成为全省性
的综合性农产品检测中心。

　　1994年以来，相继建成了“农业部食品质量监督检验测试中心(济南)”、“中国绿色食品定点
检测中心”、“农业部无公害农产品定点检测机构“、“山东进出口商品检验局农产品出口检验
实验室”、“山东省谷物质量监督检验站”、“山东省农副产品加工研究所”。现承担省部级科
研课题16项，已获省级以上科技成果5项，在国际国内学术刊物上发表论文150余篇，参加撰写或
翻译著作11部。

　　目前，我中心主要开展无公害农产品、绿色食品、有机食品、出口蔬菜的检验工作，并承担
多项农产品质量标准、农产品检测方法标准制定的研究任务。

　　在出口蔬菜检验方面，自我国加入WTO以来，我中心先后承担了我省出口日本、韩国、东南
亚、欧盟等国家和地区的出口蔬菜检验工作。另外，我中心还承担国家经贸委肉禽蛋安全食品认
证检验工作;国家环保局有机食品认证检验工作;欧盟BCS有机食品认证检验工作;各级法院仲裁检验、
工商打假检验、消费者协会投诉检验等各行业、各部门授权委托的检验任务。

　　我中心出据检测数据为公正数据，具有法律效力。同时，可为检验机构和企业进行技术指导、
人员培训、信息服务等。

实验室特色

　　目前，我室在农产品质量检测和农业标准化建设方面具有以下特点和优势：

　　一、是我省现有唯一的能够检测各类初级农产品、农产加工品、各类食品，各类生产资料如
农药、饲料、肥料的检测中心。通过认证的产品达460种。

　　二、具有较强的检测技术研究、开发能力。依托山东省农科院的科研力量，承担过20 余项国
家、省部级有关检测技术、分析方法的课题和项目。有毒有害物质的承检能力达到120余种，其中
农药残留能检项目达到70多种。
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　　三、是我国省级农产品检测单位中第一家通过国家实验室认可的检测中心，建立了实验室质
量管理体系，在实验室管理上已初步实现了与国际接轨。

　　四、参加过两次国际实验室比对考核：97年和2001年两次代表国家参加了国际实验室间的比
对考核，均取得了可信实验室的称号。还与美国FDA实验室、美国加洲政府实验室、澳大利亚政
府实验室等建立了长期稳定的技术联系，先后派8人出国进修。为加入WTO后质检中心面临的新
的研究、检验任务奠定了基础。

　　五、多位国家、省领导人来我室检查指导：温家宝、吴官正、姜春云、张高丽、韩德乾、陈
建国、邵桂芳、王建功、陈延明、韩喜凯、王道玉、谢玉堂、王军民等领导同志先后来“中心”
检查指导工作。

所获奖项、认证

　　近几年科研课题及成果：

　　1、承担完成的省科技厅课题“野生植物数据库的研究”，获得省科技进步二等奖。

　　2、“
利用黑豆资源开发营养强化食品的研究”课题，利用黑豆作为植物种子的特性——自身高吸水率
的特点，完成对高微量元素辅剂营养液的转化，以黑豆为载体，通过生物萌育，自然发酵、蒸、
煮、膨化，灭活大豆中的抗营养因子，激活大豆的生理营养元素，同时，根据膳食平衡的理论，
以黑豆为载体，利用先进的加工设备，研制开发了调质营养米粉、黑豆酥脆饼干、黑豆饮料等，
成果正在申报中。

　　3、承担完成了省自然科学基金项目-
--、
植株中的降解模型，探明了丙硫克百威及其同系物在环境与作物体内的代谢规律;

　　4、“蔬菜水果中农药多残留快速分析技术的研究”课题，实现了25种有机磷、7种有机氯、
菊酯农药的系统分析;成果正在申报中。

　　5、承担了省科技厅课题“温带可食野生植物活性成分的研究”，发现了抑制癌细胞、降血糖、
美容、增白、防晒野生植物三种。

　　6、承担了省财政厅、科技厅课题“山东名特优农产品生产技术标准化研究”，正在研究中。

　　7、承担了农业部农业行业标准制定及无公害农产品标准制定任务20余项，已通过专家审定，
发布的有10项，为我国农业标准化建设作出了重大贡献。

　　8、承担农业部农药试验6项，均圆满完成任务。

　　9、申报并批准专利12项，其中国家发明专利5项，实用新型专利3项，外观专利4项。

　　农副产品加工方面。多年来，对粮食、蔬菜、水果、肉蛋等多种农副产品进行研究开发，获
得了十几项专利、成果。为山东、河北等省指导建立加工企业十几个，取得了较好的经济和社会
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效益。利用蒸煮挤压技术在新食品研制、膨化饲料方面作了深入探讨，成功地解决了国内众多厂
家面临的米粉冲调时易起面疙瘩的技术难题。

　　采用生物保鲜技术，致使果蔬生物酶的钝化，有效的抑制有机物水解和果蔬呼吸强度。让保
鲜的果蔬自始至终处在极微弱的呼吸状态下。此项研究已研制出生物活性保鲜溶液，成功的延长
冬枣的保鲜时间2—3倍，实现了保鲜期6个月，保鲜四个月后的好果率达95%;延长货架期15—20天，
保持本身的各种营养成分、多种活性成分、原有风味、脆度、硬度，基本不变。

　　本研究所可接受企业的技术委托，进行厂房设计，设备造型、安装、调试，产品研制开发、
工艺设计，协助企业解决食品、饲料加工方面遇到的技术难题等。
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